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Wyposazenie szkolnych pracowni dydaktycznych, planowane do zakupu w ramach projektu "Podniesienie jakosci szkolnictwa
zawodowego na terenie powiatu stupskiego poprzez utworzenie pracowni gastronomicznej, wyposazenie i doposazenie

Lp.

Przedmiot

llos¢
/sztuk

Wyposazenie pracowni dla zawodu technik zywienia i ustug gastronomicznych oraz kucharz (pracownia gastronomiczna) w

Szafy - wyposazenie szatni gastronomicznej dla 15 ucznidéw Szafa BHP 2osobowa z przegroda 800x500x1700 mm; malowana
proszkowo, Szafy o konstrukcji spawanej lub zgrzewanej wykonane z blach profilowanych grubos¢ 0,8 - 1 mmii
ksztattownikéw zamknietych. Elementy metalowe pomalowane wysokiej jakosci farbami proszkowymi w kolorach wg
palety RAL. Meble wyposazone w stopki z regulacjg wysokosci.

tawki - wyposazenie szatni gastronomicznej dla 15 ucznidw tawka szatniowa stelaz wykonany z profili zamknietych i blach
stalowych oraz elementy ze sklejki bukowej lub ptyty meblowej drewnopodobnej + PCV, nogi zakoriczone stopkami z
regulacjg wysokosci 2000x350x400

Stoét przyscienny z pdtka

- stot ze stali nierdzewnej,

- blat roboczy ze stali nierdzewnej o grubosci od 0,8 do 1,0 mm, wygtuszony ptytg wiérowa epoksydowang o grubosci 18
mm, przyklejong od spodu do blachy (klej musi spetnia¢ wymogi PZH odnosnie stosowania w przemysle spozywczym)

- tyti boki blatéw mogg posiadac tzw. "rant", ktory zabezpiecza przed zsuwaniem sie odpaddw z czesci roboczej,

- szeroko$¢ 70 mm,

— dtugos¢ 1900 mm.

Stot przyscienny z potka zabudowany, jezdny

- stot ze stali nierdzewnej,

- blat roboczy ze stali nierdzewnej o grubosci od 0,8 do 1,0 mm, wygtuszony ptytg wiérowa epoksydowang o grubosci 18
mm, przyklejong od spodu do blachy (klej musi spetnia¢ wymogi PZH odnosnie stosowania w przemysle spozywczym)

- stot jezdny z kétkami. Montaz kot $r. 125 ocynk na ptycie, w komplecie 2 kota z hamulcem

- szerokos$¢ 70 mm,

- dtugos¢ 1200 mm.

Zlew zmywalny ze stali nierdzewnej 2-komorowy z potka - spawany. Zlew zmywalny ze stali nierdzewnej AISI 304. Blat
wykonany ze stali o grubosci 1,5 mm i usztywniony od spodu profilami metalowymi, a komory ttoczone z blachy o grubosci
1mm. Jeden stét wyposazony w dwie baterie stofowe baterie, drugi w jedng baterie stolowa.

-szeroko$¢ 100, gtebokosé 60 cm, wysokos¢ 85 cm

Zlew zmywalny ze stali nierdzewnej 3-komorowy z potka - spawany. Zlew zmywalny ze stali nierdzewnej AISI 304. Blat
wykonany ze stali o grubosci 1,5 mm, usztywniony od spodu profilami metalowymi, komory ttoczone z blachy o grubosci
1mm. Stét wyposazony w trzy baterie stotowe

-szerokos¢ 140, gtebokos$¢ 60 cm, wysokos¢ 85 cm

Regat magazynowy perforowany, ze stali nierdzewnej AISI 304, spawany 900x600x1800; pétka dolna od regatu na
wysokosci 150mm od podtoza; nogi regatéw wykonane z profili 30x30mm i zakoriczone stopa reguloowang tworzywa.
Pétki grubosci 30mm,wykonane z blachy o grubosci 0,8; maksymalne rGwnomierne obcigzenie pétek wynosi min. 700N

Szafa magazynowa dzielona z drzwiami skrzydtowymi, ze stali nierdzewnej AlSI 304; 1200x500x1800; dno szafki na
wysokosci 150 mm od podtoza; nogi wykonane z profili 40x40x1,2, zakoriczone stopa regulowang z tworzywa; korpusy szaf
wykonane z blachy o grubosci 0,8mm; pétki grubosci 30 mm, wykonane z blachy o grubosci 0,8mm; drzwi wykonane s3 z
blachy 0,8mm w formie puszki o podwdjnych Scianach o grubosci 20mm. Drzwi wykonane w formie naktadanej na korpus
na zawiasach zewnetrznych spawanych w formie klocka

Stot przyscienny z blokiem 2-6ch szuflad, pdtka i blokiem z szufladg na wysoki front (na pojemnik na odpady)

- stét ze stali nierdzewnej,

- blat roboczy ze stali nierdzewnej o grubosci od 0,8 do 1,0 mm, wygtuszony ptytg wiérowa epoksydowang o grubosci 18
mm, przyklejona od spodu do blachy (klej musi spetnia¢ wymogi PZH odnosnie stosowania w przemysle spozywczym)

- tyt blatu posiada tzw. "rant", ktéry zabezpiecza przed zsuwaniem sie odpaddw z czesci roboczej,

- szerokos$¢ 60 mm,

- dtugos¢ 1500 mm.




Pakowarka prézniowa

- konstrukcja i komora wykonana ze stali nierdzewnej,
- ci$nieniomierz

- cyfrowe sterowanie

- listwa zgrzewajaca 300 mm,

- wydajno$¢ pompy 10 m3/h,

- komora o wymiarach (mm): 320x370x135+35 (h),

- wymiary (mm): 370x480x430 (h),

-moc:370 W,

— zasilanie: 230 V.

10.

Steaker - kotleciarka elektryczna

- w zestawie: obudowa nierdzewna, nacinarka, kotleciarka
- wymiary: 195x310x250 mm

- obroty wyjsciowe 75...230 obr/min

- ptynna bezstopniowa regulacja obrotow

- rodzaj wyjscia: poziome

- moc: 0,5 kW,

- zasilanie: 230 V

11.

Wilk do miesa dwuzakresowy

- obudowa urzadzenia oraz wszystkie elementy majgce kontakt z zywnoscig wykonane s3 ze stali nierdzewnej
- urzadzenie przystosowane do uzycia w gastronomii

- przekfadnia silnika pracujgca w kapieli olejowej

- w komplecie: sita 6 i 8 mm, 2noze dwustronne, szarpak 15mm, szarpak 16mm, lejek do kietbas,popychacz
- tatwo demontowalna gardziel ze stali nierdzewnej

- otwdr wsadowy o $redniczy 50mm

- Moc (W) 900

- Wydajnos¢ (kg/h) 300

-wymiary 490x305x607

12.

Mikser uniwersalny planetarny

- moc: 0,18 kW /230V

- obroty 132/235/421

- pojemnosc¢ 8 litrow

- do ubijania lekkich ciast oraz pian

- obudowa miksera lakierowana na kolor biaty,

- misa wykonana ze stali nierdzewnej,

- cyfrowy zegar umozliwiajacy precyzyjne nastawienie czasu pracy
- dzwiekowa sygnalizacja zakoniczenia zadanego czasu pracy

- trzybiegowa przektadnia

- w komplecie zestaw koricéwek:rézga, mieszadto, hak

- dzieza o pojemnosci 8 | oraz wszystkie elementy majgce bezposredni kontakt z zywnoscig wykonane s3 ze stali
nierdzewne;j.

13.

Szafa chtodnicza- zuzycie energii 4 kWh/24 h,

- zasilanie 230 V;

- wym. 730x845x2130 mm;

- wykonanie ze stali nierdzewnej;

- pojemnos$¢ 700/670 |;

- wymuszony obieg powietrza w komorze;

- zakres temperatur od -2 do +8 °C;

- wysokiej klasy sterownik z cyfrowym wyswietlaczem temperatury zgodnym z HACCP/ (elektroniczny systemy sterowania
CAREL);

- poliuretanowa izolacja termiczna o grubosci 60 mm (wolna od CFC);
- samoczynnie zamykajace sie drzwi wyposazone w zamek;

- odparowanie wody pochodzgcej z rozmrazania parownika;

- dostosowanie do pojemnikéw GN2/1;

- 3 pétki rusztowe GN2/1;

- mozliwos¢ regulacji odstepow miedzy pétkami;

- nogi z regulowang wysokoscia;

- moc: 338 W.




14.

Szafa mroznicza- zuzycie energii 10 kWh/24 h,
- zasilanie 230 V;
- wym. 730x845x2130 mm;
- wykonanie ze stali nierdzewnej;
- pojemno$¢ 700/670 |;
- wymuszony obieg powietrza w komorze;
- zakres temperatur od -22 do -17 °C;
- wysokiej klasy sterownik z cyfrowym wyswietlaczem temperatury zgodnym z HACCP/ (elektroniczny systemy sterowania
CAREL);
- poliuretanowa izolacja termiczna o grubosci 60 mm (wolna od CFC);
- samoczynnie zamykajace sie drzwi wyposazone w zamek;
- odparowanie wody pochodzacej z rozmrazania parownika;
- dostosowanie do pojemnikéw GN2/1;
- 3 potki rusztowe GN2/1, metalowe-plastyfikowane;
- mozliwos¢ regulacji odstepdw miedzy potkami;
- nogi z regulowang wysokoscig;
oac:- SO0 \AL

15.

Schtadzarko-zamrazarka szokowa

- wymiary zewnetrzne: 883x740x1247 mm

- pojemnos$¢ catkowita: 6xGN1/1

- zakres temp: HARD: -18...-36 st.C; SOFT: +3...-18 st. C

- elektroniczne sterowanie temperatury z cyfrowym wyswietlaczem

- maksymalny wsad: 12kg/cykl

- moc chtodnicza: 950W/230V

- agregat skraplajgcy ASPERA

- automatyczne odparowanie kondensatu

- Swietldwka bakteriobdjcza UV stuzgca do sterylizacji urzgdzenia oraz produktow przed zamrozeniem

16.

Zmywarka do naczyn: z elektromechanicznym sterowaniem. Wyposazona w mikrowytgcznik bezpieczeristwa otwarcia
drzwi. Wykonania z wysokogatunkowe;j stali nierdzewnej gwarantujgcej maksymalng wytrzymatosé na ciezkie warunki
uzytkowania oraz wysokg odpornosé na korozje.

- wymiary zewnetrzne (szer. x gteb. x wys.) 60x60x82 cm

- wymiary kosza: 50x50 cm

- max. wys. wsadu: 32 cm

- 1 cykl mycia: 120 sekund - 30koszy/h

- pojemnos¢ zbiornika wanny: 25 | / Moc grzatek: 2,8 kW.

- pojemno$¢ bojlera: 7 | / Moc grzatek: 6 kW.

- zuzycie wody do ptukania: 2,7 I/ptukanie

- temperatury kontrolowane termostatem: — mycie 602C i wyparzanie 902C

- moc pompy myjacej: 0,6 kW

-moc: 3,4 kW

- zasilanie: 230 V - 50Hz

- sterowanie elektromechaniczne

- dozownik ptynu myjacego i nabtyszczajgcego

- pompa spustowa

- temperatury kontrolowane termostatem

- zawor zwrotny zapobiegajacy cofaniu sie brudnej wody

- wyposazenie: 1 kosz na talerze, 1 kosz do szkta, 7 pojemnikéw na sztuéce

- zaokraglone krawedzie wanny zapobiegajg gromadzeniu sie brudu i ttuszczu, co znacznie utatwia czyszczenie i pozwala na
fatwe utrzymanie higieny wewnatrz komory

- podwajny system gornych i dolnych ramion myjacych i ptuczacych.




17.

Piec piekarniczy 5xblacha 60/40 z drzwiami otwieranymi na lewg strone i z myciem automatycznym; 925x805x840;
11kW/400V/3NAC; zabezpieczenie 3x16 Amp

-piec w catosci wykonany ze stali nierdzewnej;

-posiadajgcy bezspoinowe wykonanie higienicznej komory piekarnika

- w petni programowalny - sterowanie wielowymiarowym, szklanym panelem dotykowym z przyciskami sensorycznymi
- z drzwiami otwieranymi na lewg strone i panelem sterowania po prawej stronie

-wyposazony w funkcje automatycznego wytgczania i otwierania drzwi po zakonczeniu pieczenia, zapobiegajaca
przypadkowemu otwarciu w trakcie pieczenia;

- posiadajacy system iniekcji pary pozwalajacy na precyzyjne dozowanie pary w komorze piekarnika, z mozliwoscia
manualnego sterowania iniekcja,

- wentylator z funkcjg automatycznej zmiany kierunkdw obrotéw gwarantujacy optymalne warunki w catej komorze
piekarnika na wszystkich poziomach

-posiadajgcy funkcje programowania redukowania predkosci wentylatora

- wyposazony w funkcje automatycznego rozgrzewania i automatycznego dobierania optymalnej temperatury, po wybraniu
programu pieczenia;

- posiadajacy 300 miejsc w pamieci do programowania, kazde po 20 krokéw, 18 miejsc na piktogramy, z mozliwoscia
zapisania najczesciej uzywanych przepiséw i ostatniego uzywanego programu;

- wyposazony w funkcje pozwalajgca na zaprogramowanie urzadzenia do 24h naprzdd, co zapewni, ze urzagdzenie bedzie
odpowiednio rozgrzane i gotowe do pieczenia;

-zakres temperatur: od 30° C do 250°C;

-ustawienie czasu: od 1min do 9:59h;

- posiadajgcy mozliwos¢ rownoczesnego pieczenia roznych produktdw, o réznym czasie przygotowania,

- z mozliwoscig uruchomienia opcji potowy zatadunku pozwalajgcg na wydajniejszg prace pieca

- z funkcja przedtuzonego pieczenia w trakcie lub po zakoriczeniu cyklu bez koniecznosci ustawiania dodatkowych
parametréw;

-posiadajacy rejestracje danych HACCP;

- posiadajacy automatyczny system czyszczenia

- do czyszczenia pieca wykorzystywane ptynne detergenty bezposrednio przytgczone do pieca

-wyposazony w system rekuperacji (wymiennik ciepta), pozwalajacy na oszczednos¢ zuzycia energii i wody

18.

Podstawa pod piec piekarniczy z miejscem na zmiekczacz i chemie do pieca wykonana ze stali AISI 304, wyposazona w slizgi
do odkladania blach.

19.

Stét przyscienny z pétka i drzwiami z otworem na przytacza chemii i uzdatniacza wody do pieca konwekcyjno-patowego
- st6t ze stali nierdzewne;j,

- blat roboczy ze stali nierdzewnej o grubosci od 0,8 do 1,0 mm, wygtuszony ptyta wiérowg epoksydowang o grubosci 18
mm, przyklejona od spodu do blachy (klej musi spetnia¢ wymogi PZH odnosnie stosowania w przemysle spozywczym)

- tyt blatu moze posiadac tzw. "rant", ktory zabezpiecza przed zsuwaniem sie odpaddw z czesci roboczej,

- szerokos$¢ 700 mm,

- dtugos¢ 400 mm

20.

Ptyta grillowa elektryczna gtadka

- wym. 400x700x900 mm;

- wym. ptyty 395x500 mm;

- zasilanie 400 V/50 Hz,

- moc 4,8 kW;

- zakres temp. 50 — 270 °C;

- ptyta robocza wykonana ze stali nierdzewnej z ostonami przeciwpryskowymi;
- kontrolka termostatyczna oraz termostat awaryjny uzbrajany recznie

- wytgcznik gtéwny;

- wykonanie nierdzewne;

- szuflada na ttuszcz,

- lampka kontrolna zasilania oraz lampka kontrolna osigganej temperatury;
- lekko nachylona powierzchnia gotujaca z duzym otworem odptywowym

21.

Frytownica pojedyncza elektryczna

- wymiary: 400x700x900 mm

- moc 6000 W,

- napiecie 400 V,

- zakres temperatur 20-190 st C,

- pojemnik na olej ze stali nierdzewne;j
- $redni czas smazenia 4 minuty

- maksymalna produkcja 25 kg/h




22.

Kuchnia elektryczna z szafkg

- wymiary: 400x700x900 mm

- 2 ptyty grzewcze, zeliwne, 2,6kW /400V

-ptaszczyzna wykonana z jednego odlewu, szczelna

- ptyty z zeliwa z termostatem awaryjnym i 6-cio pozycyjnym przetgcznikiem awaryjnym uruchamiajgcym 6 réznych
koncentrycznych stref mocy

23.

Okap przyscienny skosny 2600x1000x450 ze stali nierdzewnej chromowo niklowej Aisi 304 z tapaczami ttuszczu i
oswietleniem zabudowanym, w catosci wykonany w formie zgrzewano-spawane;j

24,

Piec konwekcyjno-parowy o pojemnosci GN 2-3/drzwi prawe/automatyczne mycie/Blue Panel/230V

Posiadajacy trwaty wyswietlacz dotykowy o wysokiej rozdzielczosci umieszczony nad komorg gotowania

- wymiary zewnetrzne 52x64x70,2 cm

- pojemnos¢: 17 slizgdw na pojemniki GN 2/3 z rozstawem 20mm

- masa: 70 kg

-moc: 3,6 kW

- zasilanie: 230 V/3N

- bezpieczniki: 3x16 Amp

- wersja prawostronna

- Blue Panel

Piec wyposazony miedzy innymi w :

- automatyczne mycie przy uzyciu ptyndw myjacego i nabtyszczajacego podpietych do pieca

- Wskaznik poziomu zuzycia ptynéw

- w petni dotykowy panel sterujgcy z wyborem parametrow urzgdzenia bez wystajacych pokretet, przyciskdw
umozliwiajgcych uszkodzenie podczas pracy na urzadzeniu.

- System serwisowy i diagnostyczny w jezyku polskim.

- Ksigzka kucharska wyposazona w piktogramy.

- zarzadzanie swoimi programami i danymi w co najmniej 5 kategoriach przygotowania positkéw (dréb, mieso, dodatki,
itp...)

- HACCP za posrednictwem ztgczy LAN, USB, WLAN

— zapamietywanie 20 ostatnich programéw gotowania z wpiséw do pamieci, sposrod ulubionych lub

recznie wprowadzonych procedur

- szybki podglad zadanych parametréw

— zaprogramowana polska ksigzka kucharska - wystarczy wybrac swéj program lub rodzaj gotowania, a piec automatycznie
ustali wszystkie odpowiednie procedury

- szybki dostep — specjalne ustawienie na panelu funkcji najczesciej wykorzystywanych to wersja obstugi, specjalnie
dostosowana do potrzeb sieci zaktadéw gastronomicznych. Z jego pomoca mozna zapewnic¢ szybka i jednolitg obstuge we
wszystkich filiach, korzystajac z jednolitych procedur.

- 9 trybdw dziatania

- funkcja piekarniczo - cukiernicza — mozliwos$¢ zadania w jednym momencie odpowiedniej temperatury gorgcego powietrza

25.

Podstawa pod piec konwekcyjny 600x700x850; Podstawa z po6tka i drzwiami z otworem na przytgcza chemii i uzdatniacz
wody do pieca konwekcyjno-parowego

- stoét ze stali nierdzewnej,

- blat roboczy ze stali nierdzewnej o grubosci od 0,8 do 1,0 mm, wygtuszony ptyta wiérowa epoksydowang o grubosci 18
mm, przyklejong od spodu do blachy (klej musi spetnia¢ wymogi PZH odnosnie stosowania w przemysle spozywczym)

- blat roboczy bez rantu

- szerokos¢ 700 mm,

- dtugos$¢ 600 mm

26.

Uzdatniacz autmat objetosciowy; Kompaktowy w petni automatyczny zmiekczacz do wody o bardzo matych gabarytach, z
mozliwoscig dostarczania wody do jednego lub kilku odbiornikéw wody. Wyposazony w automatyczna gtowice sterujaca z
wbudowanym elektronicznym wodomierzem monitorujacg zuzycie wody. Automatyczna regeneracja urzadzenia. Materiat
eksploatacyjny stosowany: roztwor soli - przeptyw 0,7 m3/h

- wyswietlacz LCD

- ilos¢ zywicy 51

- pojemnos¢ zbiornika na sél: 10 kg




27.

Kuchnia elektryczna z szafkg

- wymiary: 300x600x900 mm

- 2 ptyty grzewcze, zeliwne, 2 kW /400V

-ptaszczyzna wykonana z jednego odlewu, szczelna

- ptyty z zeliwa z termostatem awaryjnym i 6-cio pozycyjnym przetgcznikiem awaryjnym uruchamiajgcym 6 réznych
koncentrycznych stref mocy

28.

Okap przyscienny 1100x800x450 ze stali nierdzewnej chromowo niklowej Aisi 304 z fapaczami ttuszczu i oswietleniem
zabudowanym, w catosci wykonany w formie zgrzewano-spawane;j

29.

Waga sklepowa — waga elektroniczna,
- zakres wazenia do 10 kg,

- doktadnos$¢ 2/5 g,

- zasilanie 230 V lub bateryjne

30.

Maszyna do gotowania sou-vide — wymiary: 33x60x30 cm;

Urzadzenie do gotowania cyrkulacyjnego przeznaczone do gotowania w Scisle kontrolowanych warunkach zywnosci
zapakowanej prézniowo, metodg Sous-Vide, z mozliwosciag zostosowania w réznych rodzajach naczyn.

- wymiary: 43,5x10,8x12 cm

- moc grzania: 1,0 kW

- zasilanie: 220-240 V/50 Hz

- ciezar: 1,6 kg

- zakres temperatury: 40...90°C

- stabilnos¢ temperatury: £0,1°C w 60°C

- cyrkulacja: 3600

- timer: do 99 godzin

- wyswietlacz LCD

- alarmy ostrzegajace przed przegrzaniem i niskim poziomem wody w naczyniu

- pojemnos¢ naczynia do gotowania powinna wynosi¢ do 25l

- specjalny wskaznik informujgcy o osiggnieciu zaprogramowanej temperatury gotowania

- termostat posiadajacy minutnik/timer, o nastawie do 99 godzin, co 1 minute

-mozliwosc ustawienia rozpoczecia odliczania czasu dopiero po osiggnieciu ustawionej temperatury gotowania
-mozliwosc¢ sprawdzenia pozostatego czasu gotowania w trakcie procesu gotowania

- dostepna funkcja gotowania bez kontroli czasu

- do umycia rozbierana na kilka modutéw, zapewniajacych dostep do elementdw grzejnych w stopniu gwarantujacym
wiasciwe oczyszczenie.

= hermetvuczna olowica wraz z termastatem i orzatka zanewniaiace heznieczedstwa w czasie mvcia i nzutkowania

31.

Drobny sprzet kuchenny. W komplecie:

Miska kuchenna z rantem 6.0 |

Miska do miksowania z zaokraglonym dnem 2,3 |

Miska do miksowania z zaokrgglonym dnem 1,4 |

Miska do miksowania z zaokraglonym dnem 3,3 |

Rondel bez pokrywki 3 L 2200x(H)90

Rondel bez pokrywki 1,5 L 2160x(H)75

Garnek sredni z pokrywka poj. 1,7 | 2160(H)95

Garnek sredni z pokrywka poj. 3,51 2200(H)115

Garnek sredni z pokrywka poj. 5,5 | 240(H)135

Patelnia aluminiowa z powtoka nanoceramiczng $r. 200

Patelnia aluminiowa z powtoka nanoceramiczng $r. 240

Tasak

N6z kucharski

N6z do oddzielania kosci

N6z do miesa

N6z do jarzyn

N6z do obierania

N6z do szynki i tososia

Zestaw 6 nozy dekoracyjnych

Sito z uchwytem $r. 200 mm

Sito chinskie $r. 235 mm

Miarka polipropylenowa z podziatkg 1,0 |

Chochla 0,21 |

tyzka cedzakowa $r. 110 mm

Wanna cedzakowa $r. 280
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Sito z uchwytem sr. 160 mm

Szczypce uniwersalne z blokadg 300 mm

Roézga 8 wrzecion dt. 300 mm

Rekawice piekarskie - dt. 345 mm

NNV
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Szatkownica do warzyw i owocéw posiadajgca dwa otwory wsadowe umozliwiajgce szybkie i wygodne szatkowanie
wszelkiego rodzaju produktéw. Korpus urzagdzenia wykonany ze stopu aluminium. Szatkownica w zestawie z tarczami.
-wymiary: 53x24x51 cm

-obudowa z aluminium

-moc: 550 W

-zasilanie: 230V

- plastry 2 mm

- plastry 4 mm

- widrki 3 mm

- widrki 4 mm

- widrki 7 mm

OPIS dla zadania budowlanego - zlew do pracowni dla uczniéw
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Zlew zmywalny ze stali nierdzewnej AlSI 304. Stét 1-komorowy z pétka - spawany. Blat wykonany ze stali o grubosci 1,5 mm
i usztywnione od spodu profilami metalowymi, komory ttoczzone z blachy o grubosci 1mm. Stét wyposazony w baterie
stotowa -
szerokosc¢ 50, gtebokos¢ 60 cm, wysokos¢ 85 cm




