Nr sprawy 221/1/2019

Specyfikacja istotnych warunkéw zamodwienia
-Zamowienie na usluge spoleczna
0 wartosci zamowienia nie przekraczajacej wyrazonej w zlotych rownowartos¢ kwoty
750 000 euro .

I. Informacje ogodlne
Tryb udzielenia zamowienia:
1.Postgpowanie o udzielenie zamdwienia prowadzone jest na podstawie przepiséw art. 1380
ustawy z dnia 29 stycznia 2004 roku - Prawo Zamowien Publicznych (tekst jednolity: Dz.U. z
2017 r. Poz. 1579 z p6ézn. zm.) o wartosci zamoOwienia ponizej wyrazonej w ztotych
rownowartosci kwoty 750 000 euro.
Zamowienie na ushuge spoteczna
0 warto$ci zamodwienia nie przekraczajacej wyrazonej w ztotych réwnowartosé kwoty
750 000 euro.

Warto$¢ zamdwienia nie przekracza rownowartosci kwoty okreslonej w art. 138g ustawy
PZP.

Zamawiajacy:

Specjalny Osrodek Szkolno-Wychowawczy w Damnicy im. Marynarza Polskiego
ul. Korczaka 1

76-231 Damnica

strona/www.oswdamnica.biposwiata.pl, e-mail/oswdamnica@wp.pl

telefon/fax. :59 811-30-69, godziny urzedowania: 7.30 — 15.30.

II Przedmiot zamowienia.

2.1. Nazwa nadana zaméwieniu przez zamawiajacego:

Swiadczenie ustugi zywienia w_oparciu o dzierzawe wyposazonej w_urzadzenia i sprzet
kuchni wraz z zapleczem”.

2.2 Okreslenie przedmiotu oraz wielkoSci zamowienia

Przedmiotem zamodwienia jest $wiadczenie uslug polegajacych na przygotowaniu,
sporzadzaniu 1 podawaniu urozmaiconych positkow dla uczniow i wychowankéw internatu
Specjalnego Osrodka Szkolno- Wychowawczego w Damnicy przez 5 dni w tygodniu (dni
nauki szkolnej) ,

w okresie od 02.09. 2019 r. do 30.06.2020 r.

Wykonawca bedzie przygotowywat tzn; gotowat w dzierzawionej kuchni Specjalnego

Osrodka Szkolno —~Wychowawczego w Damnicy 5 positkow w ciagu dnia dla faktycznie
przebywajacych w danym dniu wychowankéw Internatu Osrodka, tj. $niadanie, II —
$niadanie, obiad, podwieczorek, kolacja.
Ilo$¢ obiadow bedzie zwigkszona o liczbe uczniow dochodzacych/dojezdzajacych do
szkol przy Osrodku. Positki beda podawane w godzinach uzgodnionych z Zamawiajagcym
odpowiednio do organizacji pracy placowki na podstawie list podopiecznych Specjalnego
Osrodka Szkolno-Wychowawczego, ktére Zamawiajacy dostarczy Wykonawcy.



Przeci¢tna iloS¢ os0b korzystajacych z calodziennych positkow dziennie —
40 wychowankow przebywajacych w internacie oraz Srednio 25 obiadow dziennie dla
dzieci dochodzacych/dojezdzajacych z wylaczeniem ; dni wolnych od nauki w szkole t;.
sobot 1 niedziel , ferii zimowych , przerw S$wigtecznych oraz usprawiedliwionych
nieobecnosci dzieci np. choroba, o ktorych Przyjmujacy zamowienie bedzie kazdorazowo
informowany.

Zamawiajacy bedzie obcigzony kosztami (wsad do kotta i koszt przygotowania
positkow) tylko za faktycznie wydane positki wychowankom przebywajacym w internacie
Osrodka oraz kosztami przygotowania obiadu dla dzieci dochodzacych/dojezdzajacych.
Rozliczenie  kosztu  wsadu do kotta z  rodzicami opiekunami  uczniow
dochodzacych/dojezdzajacych bedzie nalezato do obowigzku wykonawcy.

Szacunkowa ilo$¢ positkow catodziennych objeta zamowieniem wynosi 35.600 positkow tj.
178 osobodni — 5 positkow dziennie dla 40 osob  oraz same obiady dla dzieci
dochodzacych/dojezdzajacych — 4450 obiadoéw tj. 178 osobodni - 1 positek dla 25 os6b w
okresie od 02.09.2019 do 30.06.2020 roku. Lacznie 40 050 positkow.

Wykonawca bedzie zobowigzany do stosowania tylko takich §rodkéw spozywczych,
ktére spelniajg wymagania ustalone w Rozporzadzeniu Ministra Zdrowia z 26 lipca 2016r.
w sprawie grup srodkdw spozywczych przeznaczonych do sprzedazy dzieciom i mlodziezy
w jednostkach systemu o$wiaty oraz wymagan, jakie muszg spetnia¢ $rodki spozywcze
stosowane w ramach zywienia zbiorowego dzieci i mtodziezy w tych jednostkach
(Dz.U. z 01 sierpnia 2016 r. poz. 1154) .

Positki powinny pokrywaé catodobowe zapotrzebowanie na kalorie i podstawowe

sktadniki odzywcze tj. biatka z przewaga pochodzenia zwierzgcego, tluszcze, witaminy
oraz sole mineralne. Warto$¢ kaloryczna positku powinna uwzglednia¢ wiek ucznia.
Wykonawca zapewni posilki przygotowywane na biezaco, wylacznie z produktow
pierwszej jakoSci i Swiezych (w szczego6lnosci warzyw i owocow), zgodnie z zasadami
HACCP.
Wykonawca nie bedzie stosowal dodatkowych preparatow zastepczych oraz substancji
konserwujacych, zageszczajacych, barwionych lub sztucznie aromatyzowanych,
w szczegllnosci: preparatow typu instant oraz gotowych produktow niskiej jakosci np.
pierogi mrozone, klopsy, gotabki itp. Wykonawca uzywac¢ bedzie wylacznie masta swiezego
lub margaryny (jezeli wymaga tego dieta) oraz serow (a nie produktow seropodobnych).
Ponadto zapewni wedliny wysokiej jakosci i mi¢gso mechanicznie nieodkostnione. Zakupu
produktéw potrzebnych do sporzadzania positkow dokonuje Wykonawca we wilasnym
zakresie 1 na wlasny koszt .

Zamawiajacy wymaga uwzglednienie indywidualnych diet eliminacyjnych dla
dzieci alergicznych, z nietolerancja pokarmowa w tym: dzieci z cukrzyca, dzieci z
nietolerancja na gluten i laktoze. Szczegdétowy wykaz diet zamawiajacy przekaze
wykonawcy przed przystagpieniem do realizacji zamoéwienia. Wykaz bedzie modyfikowany w
zaleznosci od biezacych potrzeb zamawiajgcego.

Positki muszg by¢ estetycznie podane . Zamawiajacy zastrzega sobie mozliwos¢:

- kontroli produktow do przetworzenia,

- kontroli przebiegu produkcji w kuchni oraz jakos$ci przygotowanych positkow,

- wgladu do ewidencji ilosciowej wydawanych positkdw, prowadzonej przez
wykonawce,

- wgladu do dokumentéw identyfikujacych dostawcow wykonawcy,

- wgladu do protokotu pokontrolnego, po kazdej kontroli sanitarnej kuchni.



Przygotowane positki beda przed wydaniem z kuchni, sprawdzane pod wzglgdem
jakosciowym 1 iloSciowym przez upowaznione przez wykonawce osoby. Kontrola bedzie
obejmowata:
- oceng jakos$ciowa przygotowania i podawania positkow,
- mozliwo$¢ oceny organoleptycznej poprzez degustacje,
- sprawdzenie zgodnosci wydawanych positkow z jadtospisem,
- sprawdzenie gramatury i temperatury positku.
Zakwestionowane przez zamawiajacego posilki pod wzgledem ilosci i jakoSci podlegaja
wymianie na koszt wykonawcy.
Wykonawca zobowigzany bedzie do sporzadzania jadlospisow na okres 10 dni
zywieniowych, zawierajagcy m. in. dane o kaloryczno$ci positku, sktadzie, gramaturze.
Jadlospis winien by¢ uktadany zgodnie z Rozporzadzeniem Ministra Zdrowia z dnia 26 lipca
2016r. Jadtospisy powinny by¢ urozmaicone pod wzgledem doboru produktéw i technik
kulinarnych, uwzglednia¢ sezonowos$¢ oraz zawiera¢ wszystkie zamawiane diety.
Dekadowy jadlospis winien by¢ przedstawiany kazdorazowo z 2-dniowym wyprzedzeniem,
do akceptacji zamawiajacego.
Do obowigzkéw wykonawcy (na koszt wykonawcy) nalezy rowniez:

- zapewnienie tradycyjnych positkébw w okresie Swiat Bozego Narodzenia oraz

Swiat Wielkanocnych jako §wiateczny poczestunek w ramach wyzywienia,

- zapewnienie posilku w postaci grilla z okazji Dnia Dziecka,

- mycie i wyparzanie calo$ci kompletu naczyn i sztu¢cow,

- odbiér i zagospodarowanie we wlasnym zakresie odpadow zywieniowych ,

zgodnie z obowigzujacymi w tym zakresie przepisami.

Osoby zatrudnione przy przygotowywaniu 1 podawaniu positkOw musza posiadaé
odpowiednie zaswiadczenie dokumentujace dopuszczenie tych osob do pracy przy zywieniu
zbiorowym. Zamawiajacy oczekuje wykazu personelu wraz z o$wiadczeniem o posiadaniu
aktualnych badan sanitarno - epidemiologicznych . Wykonawca bedzie dbat o estetyczny
wyglad zatrudnionego personelu , czystos¢ 1 bezpieczne uzytkowanie urzadzen
gastronomicznych , zastawy stotowej i pomieszczen .

2.3 Dane ogolne o przedmiocie dzierzawy.

a) Wykonawca dzierzawi od Zamawiajacego kuchni¢ z zapleczem o powierzchni lacznej
209,71 m? wraz z wyposazeniem.

Powierzchnia poszczegdlnych pomieszczen ksztaltuje si¢ nastepujaco:

- pomieszczenie kuchenne — 30,80 m2,

- pomieszczenia pomocnicze: zmywalnia naczyn, zmywalnia sprzetu gastronomicznego,
magazyny podreczne, obieralnia, korytarze, szatnia, natrysk, WC dla personelu — 178,91 m?,

b) Maszyny i urzadzenia i1 aparaty specjalne branzowe ,Srodki trwale”- znajdujace si¢ w
dzierzawionych pomieszczeniach:

Kociot warzelny -gazowy 1 szt.

Szafa przelotowa z suwakami 1 szt.

Regat azurowy nierdzewny 2 czescli

Szafa chlodnicza S-147 1 szt.

Patelnia elektryczna PE-025Y/K0037 1 szt.

Ponadto wyposazenie kuchni i magazynku zywnos$ciowego.



¢) Minimalny czynsz dzierzawny za pomieszczenia kuchenne i wyposazenie wynosi¢ bedzie
1.000 zt ( netto ) przy dzierzawie pomieszczen bez gotowania, 1.500 zl ( netto ) za
pomieszczenia kuchenne i1 wyposazenie z gotowaniem.

d) Zamawiajacy wyraza zgod¢ na korzystanie przez Wykonawce z dzierzawionych
pomieszczen zgodnie z ich przeznaczeniem na potrzeby wilasne w okresie dni wolnych od
nauki szkolnej, tj. soboty, niedziele, dni §wigteczne, ferie .

e) Media (zimna i ciepla woda, $cieki ) rozliczane bedg przez Zamawiajacego na podstawie
podlicznikow wg ich wskazan , natomiast za zuzycie energii elektrycznej i gazu oraz
utylizacje odpadoéw statych Wykonawca bedzie rozliczat si¢ bezposrednio z dostawca energii
elektrycznej 1 gazu oraz odbiorcg odpadow na podstawie odrebnych umow .

Umowy nalezy przedlozy¢ Zamawiajacemu do wgladu .

Wspolny stownik zaméwien (CPV)
5552 31 00 - 3 - Ustugi w zakresie positkow szkolnych
5532 1000 - 6 - Ustugi przygotowywania positkow
553200 00 - 9 - Ustugi podawania positkow

3. Miejsce realizacji zamowienia:
Specjalny Osrodek Szkolno-Wychowawczy w Damnicy ul. Korczaka 1

4. Termin realizacji zaméwienia:
Od dnia 02.09.2019r. do 30.06.2020r.

5. Warunki udzialu w postepowaniu oraz opis sposobu dokonania oceny spelnienia tych
warunkow.

O udzielenie zamdwienia ubiega¢ si¢ moga Wykonawcy, ktorzy skladaja wazng 1
odpowiednig oferte oraz spetniajg warunki dotyczace:

1. posiadania uprawnienia do wykonywania okreslonej dziatalnosci, jezeli przepisy
prawa naktadajg obowiazek ich posiadania,
posiadania wiedzy 1 do§wiadczenia,
sytuacji ekonomicznej i finansowej,
wyraza zgode na optacenie faktur w terminie 30 dni,
posiadaja referencje z ostatnich trzech lat,
dysponuja odpowiednim potencjalem technicznym oraz osobami zdolnymi do
wykonywania zamowienia.

ok wn

Opis sposobu dokonania oceny spetniania warunkow udziatu w postepowaniu:

1) posiadaja zezwolenie na prowadzenie dziatalnosci cateringowej wydane w drodze
decyzji wilasciwego Panstwowego Inspektora Sanitarnego wydanego na podstawie
ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie Zywno$ci 1 Zywienia
(Dz.U.z 2015 r. poz. 594 z pozn. zm.) zezwalajacej na prowadzenie dziatalnosci
gastronomicznej] w zakresie produkcji od surowca do wyrobu gotowego dan
kulinarnych na potrzeby ustug cateringowych przewozonych §rodkiem transportu.

2) wykonali w okresie ostatnich trzech lat przed uptywem terminu sktadania ofert, a
jezeli okres prowadzenia dzialalnos$ci jest krotszy -w tym okresie, co najmniej 2 ustugi
cateringowe dla uczniow polegajace na przygotowaniu i dostarczaniu positkow.



6.Wykaz o$wiadczen i dokumentow, jakie maja dostarczy¢ wvkonawcy w celu
potwierdzenia spelniania warunkow

1.Zalacznik nr 1- Wypehiony i podpisany formularz oferty z zatgcznikami: jadtospisy ,
dokumenty potwierdzajace do§wiadczenie Wykonawcy.

2.Zatgcznik nr 2 -Zaakceptowany projekt umowy.

3.0dpowiedni dokument okreslajacy sposob reprezentacji Wykonawcy (odpowiednio np.
odpis z Rejestru przedsiebiorcow Krajowego Rejestru Sadowego lub z Centralnej Ewidencji i
Informacji o Dziatalno$ci Gospodarczej,

4.Jezeli osoba/osoby podpisujaca(e) oferte dziata/dzialaja na podstawie pelnomocnictwa, to
petnomocnictwo musi zosta¢ zataczone do oferty w oryginale lub kopii poswiadczonej za
zgodno$¢ z oryginalem przez notariusza. Z tresci dokumentu petnomocnictwa winno wynikaé
uprawnienie do reprezentowania Wykonawcy.

Dokumenty s sktadane w oryginale lub kopii po$wiadczonej za zgodnos$¢ z oryginatem
przez wykonawce.

7. Sposob porozumiewania sie oraz przekazvwania oS§wiadczen i dokumentow.

1. W niniejszym postgpowaniu o$wiadczenia, wnioski, zawiadomienia oraz inne
informacje moga by¢ przekazywane przez Strony pisemnie, faksem lub droga elektroniczng.
2. Forma pisemna jest obligatoryjna dla ztozenia oferty wraz z zalacznikami, w tym:

oswiadczen, pelnomocnictwa oraz sktadanych wyjasnien i uzupelianych dokumentow
i oswiadczen.

3.0soby uprawione do kontaktu z Wykonawcami: Malgorzata Hajko / Bozena Szycko,
telefon/fax.: 59/ 811 30 69 w godz. od 8.00 do godz.14.00 (w dni robocze - od poniedziatku
do piatku).

8. Termin zwigzania oferta- 30 dni
9. Opis sposobu przygotowania oferty.

a) Oferte nalezy ztozy¢ w Sekretariacie Specjalnego Osrodka Szkolno- Wychowawczego
w Damnicy, w terminie do dnia 23.08.2019 r., do godziny 9.00.
b) W przypadku skladania oferty za posrednictwem poczty decyduje data wpltywu oferty
do Urzedu, a nie data jej nadania.
C) Oferta ztozona po terminie tj. dnia 23.08.2019 r. po godzinie 9.00 zostanie zwrdcona
Wykonawcy niezwtocznie bez otwierania.
d) Oferte nalezy ztozy¢ w jednym egzemplarzu w zamknigtej kopercie (opakowaniu),
opisang wg ponizszych ustalen: Nazwa i adres Wykonawcy, Tytul ,,Swiadczenie ushugi
Zywienia w oparciu o dzierzaw¢ wyposazonej w urzadzenia i sprz¢t kuchni wraz z
zapleczem ”, [,UWAGA: nie otwiera¢ przed 23.08.2019 r. godzing 9.15.

Konsekwencje ztozenia oferty niezgodnie z w/w opisem ponosi Wykonawca.
e) Otwarcie ofert nastapi w siedzibie: Specjalny Osrodek Szkolno-Wychowawczy im.
Marynarza Polskiego, ul. Korczaka 1, 76-231 Damnica, Pok6j Nr 103, dnia 23.08.2019 r.
godz 9.15.



10. Wymagania dotyczace wadium-Wadium nie jest wymagane.
11. Miejsce oraz termin skladania ofert.

a) Oferte nalezy ztozy¢ w zamknigtej kopercie, w siedzibie Zamawiajagcego w
Specjalnym Os$rodku Szkolno-Wychowawczym w Damnicy ul. Korczaka 1 w
Sekretariacie, nie pozniej niz dnia 23.08.2019r. do godz. 9:00.

b) Oferte zlozona po terminie zwraca si¢ bez otwierania po uptywie terminu
przewidzianego na wniesienie protestu.

12. Miejsce, sposéb i termin otwarcia ofert.
a) Otwarcie ofert nastgpi dnia 23.08.2019r. 0 godz.9:15 w siedzibie Zamawiajacego w
SOSW w Damnicy ul. Korczaka 1
b) Bezposrednio przed otwarciem ofert Zamawiajacy zgodnie z art. 86 ust. 3 ustawy PZP
poda kwotg brutto, jakg zamierza przeznaczy¢ na sfinansowanie zamdwienia.

13. Opis sposobu obliczenia ceny

a) Podana w ofercie cena ofertowa bedzie uwzgledniata wszystkie wymagania niniejszej
SIWZ oraz obejmowata wszelkie koszty, jakie poniesie Wykonawca z tytutu nalezytej
oraz zgodnej z obowigzujacymi przepisami realizacji przedmiotu zamodwienia.

b) Cena ofertowa powinna obejmowaé¢ kompletne wykonanie przedmiotu zamowienia
okreslonego w niniejszej SIWZ zgodnie z:
e SIWZ, postanowieniami umowy.

c) Ceng ofertowa nalezy poda¢ w PLN wraz z wlasciwym podatkiem VAT z
doktadno$cig do dwoch miejsc po przecinku.

d) Sposob zaptaty i dokonania rozliczen za realizacje niniejszego zamdowienia, okreslone
zostaty we wzorze umowy.

14. Ocena oferty

a) Oceny ofert dokona powotana Komisja .

b) Komisja w pierwszej kolejnosci oceni, czy Wykonawcy, ktorzy ztozyli oferty nie
podlegaja wykluczeniu z postgpowania, a nastgpnie oceni czy oferty nie podlegaja
odrzuceniu.

c) Przy wyborze oferty Zamawiajacy bedzie si¢ kierowat nastgpujacym kryterium:

1/ cena oferty - 60%
C= punktowa ocena ceny ofertowej brutto moze maksymalnie osiggna¢ 60 punktow.

najnizsza cena brutto
zZ rozpatrywanych ofert

ilo$¢ punktéw dla Kryterium ceny oferty = =---=--===-==emmcomocommm - X 60 pkt
cena brutto oferty rozpatrywanej

2/ jakos¢ jadlospisu—20%

J- punktowa ocena jakoS$ci jadlospisu moze maksymalnie osiaggna¢ 100 punktéow

przyznana ocena punktowa w Kryterium
Jako$¢ jadlospisu z oferty rozpatrywanej

ilos$¢ punktow dla kryterium




jakos¢ Jadlospisuoferty = ----------momomomomomo oo x 100 pkt
maksymalna przyznana ocena punktowa w kryterium
Jakos$¢ jadlospisu z posrdd badanych ofert

Uzyskane w ten sposob punkty, beda przemnozone przez wagg kryterium 10%.

Kryteria przyznawania punktow:

-r6znorodnos¢ positkow w roznych tygodniach-0-30pkt

-wysoka jako$¢ surowcow uzytych do przygotowania dan migsnych, rybnych-0-30pkt
-roznorodnos¢ oferowanych surowek-0-30pkt

- roznorodno$¢ oferowanych deseréw-0-10pkt

3/ D= Dos$wiadczenie wykonawcy- 20%

W ramach kryterium ,,Doswiadczenie Wykonawcy” ocenione zostanie doswiadczenie
Wykonawcy w realizacji ustug gastronomicznych, cateringu, w ramach, ktorych
wykonywat on ustugi odpowiadajace przedmiotowi zamdowienia. Ocena zostanie dokonana na
podstawie Wykazu wykonanych ustug oraz dokumentdéw potwierdzajacych nalezyte
wykonanie minimum 2 (dwodch) ushug cateringowych w okresie  ostatnich trzech lat
polegajace na codziennym przygotowaniu i dostarczeniu positkow dla uczniow.

Punktacja bedzie udzielana wedtug reguty:
e 2 ushugi - 10pkt
e 3i wiecej ushug-20pkt

> Za najkorzystniejszg zostanie uznana oferta, sposréd ofert nieodrzuconych -
waznych, zawierajaca najwyzszg liczbg punktow.
> Obliczajac  punktacje dla poszczegdlnych ofert, Zamawiajacy zastosuje
zaokraglenie do dwdch miejsc po przecinku.
> W toku dokonywania oceny ztozonych ofert Zamawiajacy moze zada¢ udzielenia
przez Wykonawcow wyjasnien dotyczacych tresci ztozonych ofert.
> Zgodnie z art. 26 ust. 4 ustawy PZP Zamawiajacy moze zada¢ od Wykonawcow,
W wyznaczonym przez siebie terminie, zlozenia wyjasnien dotyczacych zlozonych
o$wiadczen 1 dokumentow.
> Zgodnie z § 4 ust. 2 Rozporzadzenia Prezesa Rady Ministréw z dnia 19 maja 2006
r. w sprawie rodzajow dokumentdw (...) Zamawiajacy moze zadal przedstawienia
oryginatlu lub notarialnie poswiadczonej kopii dokumentu gdy ztozona przez Wykonawce
kopia dokumentu jest nieczytelna lub budzi watpliwosci co do jej prawdziwosci.
> Oferta zostanie odrzucona, gdy:
e jest niezgodna z ustawg PZP,
e jej tres¢ nie odpowiada tresci specyfikacji istotnych warunkéw zamowienia, z
zastrzezeniem art. 87 ust. 2 pkt. 3 ustawy PZP,
e jej zlozenie stanowi czyn nieuczciwej konkurencji w rozumieniu przepisOw o
zwalczaniu nieuczciwej konkurenciji,
e zawiera razgco niskg cen¢ w stosunku do przedmiotu zamdwienia,
e zostala zlozona przez Wykonawce wykluczonego z udzialu w postepowaniu o
udzielenie zamodwienia,
e Wykonawca w terminie 3 dni od dnia otrzymania zawiadomienia nie zgodzit si¢ na
poprawienie omyiki, o ktorej mowa w art. 87 ust. 2 pkt. 3 ustawy PZP,



jest niewazna na podstawie odrebnych przepisow.

15. Informacja o formalnosciach, jakie powinny zosta¢ dopelnione po wyborze oferty w

celu zawarcia umowy w sprawie zamowienia publicznego.

1.

a)

b)

Niezwlocznie po wyborze najkorzystniejszej oferty Zamawiajacy jednoczes$nie

zawiadamia Wykonawcow, ktorzy ztozyli oferty, o:

wyborze najkorzystniejszej oferty, podajac nazwe (firme), siedzibe 1 adres

wykonawcy, ktorego oferte wybrano oraz uzasadnienie jej wyboru, a takze nazwy

(firmy), siedziby i adresy Wykonawcow, ktorzy ztozyli oferty wraz ze streszczeniem

oceny 1 poréwnania ztozonych ofert zawierajacych punktacj¢ przyznang ofertom w

kazdym kryterium oceny ofert i taczng punktacje;

Wykonawcach, ktorych oferty zostaly odrzucone, podajgc uzasadnienie faktyczne i

prawne;

Wykonawcach, ktorzy zostali wykluczeni z postepowania o udzielenie zamdwienia,

podajac uzasadnienie faktyczne i prawne.

Niezwlocznie po wyborze najkorzystniejszej oferty Zamawiajacy zamieszcza

informacje, o ktorych mowa pkt. 1, na stronie internetowej oraz w miejscu publicznie

dostepnym w swojej siedzibie.

Wykonawca, ktorego oferta zostanie wybrana jako najkorzystniejsza zgodnie z w/w

kryteriami jest zobowigzany do zawarcia umowy w terminie i miejscu wyznaczonym

przez Zamawiajacego, ale nie wezesniej niz:

. 5 dni od dnia przestania zawiadomienia o wyborze najkorzystniejszej oferty,
jezeli zawiadomienie to zostato przestane faksem lub drogg elektroniczng a
Wykonawca niezwlocznie potwierdzi fakt ich otrzymania.

. w terminie 10 dni od dnia przestania zawiadomienia o wyborze
najkorzystniejszej oferty, jezeli zostato ono przestane pisemnie.

Zamawiajacy moze zawrze¢ umowe¢ W sprawie zamowienia publicznego przed

uplywem w/w terminu, jezeli:

. W postepowaniu o udzielenie zamowienia zostata zlozona tylko jedna oferta.

. nie odrzucono zadnej oferty oraz nie wykluczono zadnego Wykonawcy.

Jezeli Wykonaweca, ktorego oferta zostala wybrana, uchyla si¢ od zawarcia umowy w

sprawie zamowienia publicznego, zamawiajacy moze wybra¢ oferte najkorzystniejsza

sposrdd pozostatych ofert bez przeprowadzania ponownej ich oceny, chyba ze
zachodzg przestanki do uniewaznienia postgpowania.

Przed podpisaniem umowy Wykonawca winien przedstawi¢ pelnomocnictwo do jej

podpisania, jezeli nie wynika ono z zataczonych do oferty dokumentow.

Jezeli zostala wybrana oferta Wykonawcow wspodlnie ubiegajacych si¢ o zamdwienie,

Zamawiajacy zada przed zawarciem umowy w sprawie zamdwienia publicznego

przedlozenia umowy regulujacej wspotprace tych Wykonawcow.

17. Istotne postanowienia do umowy, ktore zostana wprowadzone do tresci zawieranej

umowy w sprawie zamowienia publicznego. 0g6lne warunki umowy lub wzér umowy.

a)
b)

Istotne postanowienia do umowy zostaty okreslone w projekcie umowy stanowigcym
zatacznik nr 3.

Zamawiajacy nie przewiduje mozliwos$ci zmian postanowien zawarte] umowy w
stosunku do tresci oferty, na podstawie ktorej dokonano wyboru wykonawcy, w
przypadku wystapienia co najmniej jednej z okoliczno$ci wymienionych ponizej, z
uwzglednieniem podawanych warunkéw ich wprowadzenia.



Nie stanowi zmiany umowy w rozumieniu art. 144 ustawy Prawo zaméwien publicznych:

a) zmiana danych zwigzanych z obstugg administracyjno-organizacyjng Umowy (np.
zmiana nr rachunku bankowego, zmiana dokumentéow potwierdzajacych uregulowanie
ptatnosci wobec podwykonawcow);

b) zmiany danych teleadresowych, zmiany os6b wskazanych do kontaktéw miedzy
Stronami;

C) udzielenie zamowien dodatkowych okreslonych w przepisach o zamoéwieniach
publicznych

Zalaczniki:

Zatgcznik nr 1 — Formularz ofertowy.

Zalacznik nr 3 — Projekt umowy na §wiadczenie uslug zywieniowych.

Zakacznik nr 4- Oswiadczenie akceptujgce stan uzytkowy pomieszczen kuchennych z
zapleczem wraz z wyposazeniem.

Zatacznik nr 5- Oswiadczenie o spelnieniu warunkéw okreslonych w art. 22 ust. 1 ustawy
PZP, o braku podstaw do wykluczenia - art. 24 ust. 1 ustawy PZP.

Zatwierdzit:
Wicedyrektor Bozena Szycko



