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Załącznik nr 4 do SIWZ 
…………………………………
(pieczęć adresowa Wykonawcy)

FORMULARZ OFERTY

ZAMAWIAJĄCY:  	Powiat Słupski 
		76-200 Słupsk, ul. Szarych Szeregów 14
		faks: 59 84 27 111
			e-mail: przetargi@powiat.slupsk.pl
WYKONAWCA:   	……………………………………………………………
		……………………………………………………………
		……………………………………………………………
(pełna nazwa/firma, adres, w zależności od podmiotu: NIP/PESEL, KRS/CEiDG)
		wielkość przedsiębiorstwa (mikro, małe, średnie, duże): ……………………..
		województwo: ………………………………………
		fax: …………………………………………………..
		adres e-mail: …………………………………………
reprezentowany przez:
……………………………………………………………
(imię, nazwisko, stanowisko/podstawa do  reprezentacji)
w postępowaniu o udzielenie zamówienia publicznego, którego wartość szacunkowa nie przekracza kwoty określonej w przepisach wydanych na podstawie art. 11 ust. 8 ustawy z dnia 29 stycznia 2004 roku Prawo zamówień publicznych realizowanym w trybie przetargu nieograniczonego „ Na dostawę wyposażenia i materiałów dydaktycznych do Zespołu Szkól Agrotechnicznych w Słupsku oraz do Zespołu Szkół Ogólnokształcących i Technicznych w Ustce” – CZĘŚĆ I - Dostawa wyposażenia do pracowni dydaktycznych do Zespołu Szkól Agrotechnicznych w Słupsku i do Zespołu Szkół Ogólnokształcących i Technicznych (ZSOiT)w Ustce 
OFERUJEMY:
Wykonanie  I części przedmiotu zamówienia za wynagrodzenie w wysokości:                          

Cenna netto: …………………….... zł słownie: ……………………………………………………………….. 
VAT: ………………………zł słownie: …………………………………………………………………
Cena  brutto:………………………zł słownie: ………………………………………………………….…. 
w tym:
1) dostawa, rozmieszczenie i montaż wyposażenia do pracowni gastronomicznej w ZSA w Słupsku[footnoteRef:1]: [1:  Cena zawiera koszt  rozstawienia, montażu i podłączenia do instalacji wodno-kanalizacyjnej, elektrycznej i wentylacyjnej.] 

Cenna netto: …………………….... zł słownie: ……………………………………………………………….. 
VAT: ………………………zł słownie: …………………………………………………………………
Cenna brutto:………………………zł słownie: ………………………………………………………….…. 
2) dostawa wyposażenia do pracowni hotelarskiej w ZSOiT w Ustce:
Cenna netto: …………………….... zł słownie: ……………………………………………………………….. 
VAT: ………………………zł słownie: …………………………………………………………………
Cenna brutto:………………………zł słownie: ………………………………………………………….…. 

Cena obejmuje dostawę zgodnie z poniższym zestawieniem:

	Lp.
	Nazwa sprzętu
	Ilość szt.
	Cena jednostkowa netto PLN
	Cena jednostkowa brutto PLN 
	Cena              Netto PLN
	 Cena Brutto PLN
	Stawka VAT (%)
	Wartość VAT PLN

	Wyposażenie pracowni gastronomicznej w Zespole Szkół Agrotechnicznych w Słupsku (ZSA), ul Szczecińska 36

	1.
	Szafy - wyposażenie szatni gastronomicznej dla 15 uczniów 
	8
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	2a.
	 Ławki - wyposażenie szatni gastronomicznej dla 15 uczniów
	2
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	3.
	Stół przyścienny z półką  
	1
	 

	 
	 
	 
	 
	 

	4.
	Stół przyścienny z półką zabudowany 
	1
	
 
	 
	 
	 
	 
	 

	5.
	Zlew zmywalny 2-komorowy
	2
	
 
	 
	 
	 
	 
	 

	5a.
	Zlew zmywalny 3-komorowy
	1
	 

	 
	 
	 
	 
	 

	6.
	Regał magazynowy
	1
	
 
	 
	 
	 
	 
	 

	7.
	Szafa magazynowa 
	2
	 

	 
	 
	 
	 
	 

	8.
	Stół przyścienny z blokiem 2-óch szuflad, półką i blokiem z szufladą na wysoki front
	6
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	9.
	Pakowarka próżniowa    
	1
	 

	 
	 
	 
	 
	 

	10.
	Steaker - kotleciarka elektryczna        
	1
	 

	 
	 
	 
	 
	 

	11.
	Wilk do mięsa 
	1
	 

	 
	 
	 
	 
	 

	12.
	Mikser uniwersalny planetarny     
	1
	 

	 
	 
	 
	 
	 

	13.
	Szafa chłodnicza
	2
	 

	 
	 
	 
	 
	 

	14.
	Szafa mroźnicza
	1
	 

	 
	 
	 
	 
	 

	15.
	Schładzarko-zamrażarka szokowa   
	1
	 

	 
	 
	 
	 
	 

	16.
	Zmywarka do naczyń
	1
	 

	 
	 
	 
	 
	 

	17.
	Piec piekarniczy 
	1
	 

	 
	 
	 
	 
	 

	18.
	Podstawa pod piec piekarniczy
	1
	 

	 
	 
	 
	 
	 

	19.
	Stół przyścienny z półką i drzwiami 
	1
	 

	 
	 
	 
	 
	 

	20.
	Płyta grillowa elektryczna gładka    
	1
	 

	 
	 
	 
	 
	 

	21.
	Frytownica pojedyncza elektryczna     
	1
	 

	 
	 
	 
	 
	 

	22.
	Kuchnia elektryczna z szafką  
	1
	 

	 
	 
	 
	 
	 

	23.
	Okap przyścienny skośny 
	1
	 

	 
	 
	 
	 
	 

	24
	Piec konwekcyjno-parowy 
	6
	 

	 
	 
	 
	 
	 

	25.
	Podstawa pod piec konwekcyjny
	6
	 

	 
	 
	 
	 
	 

	26.
	Uzdatniacz autmat objętościowy
	8
	 

	 
	 
	 
	 
	 

	27
	Kuchnia elektryczna z szafką     
	6
	 

	 
	 
	 
	 
	 

	28.
	Okap przyścienny
	6
	 

	 
	 
	 
	 
	 

	29.
	Waga sklepowa
	7
	 

	 
	 
	 
	 
	 

	30.
	Maszyna do gotowania sou-vide
	2
	 

	 
	 
	 
	 
	 

	31.
	Drobny sprzęt kuchenny - w komplecie:
	 
	 

	 
	 
	 
	 
	 

	 
	Miska kuchenna z rantem 6.0 l 
	7
	 

	 
	 
	 
	 
	 

	 
	Miska do miksowania z zaokrąglonym dnem 2,3 l
	7
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	 
	Miska do miksowania z zaokrąglonym dnem 1,4 l
	7
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	 
	Miska do miksowania z zaokrąglonym dnem 3,3 l
	7
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	 
	Rondel  bez pokrywki 3 L ⌀200x(H)90
	7
	 

	 
	 
	 
	 
	 

	 
	Rondel bez pokrywki 1,5 L ⌀160x(H)75
	7
	 

	 
	 
	 
	 
	 

	 
	Garnek średni  z pokrywką poj. 1,7 l ⌀160(H)95
	7
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	 
	Garnek średni  z pokrywką poj. 3,5 l ⌀200(H)115
	7
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	 
	Garnek średni  z pokrywką poj. 5,5 l ⌀240(H)135
	7
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	 
	Patelnia aluminiowa z powłoką nanoceramiczną śr. 200 

	7
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	 
	Patelnia aluminiowa z powłoką nanoceramiczną śr. 240
	7
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	 
	Tasak 
	7
	 

	 
	 
	 
	 
	 

	 
	Nóż kucharski 
	7
	 

	 
	 
	 
	 
	 

	 
	Nóż do oddzielania kości 
	7
	 

	 
	 
	 
	 
	 

	 
	Nóż do mięsa 
	7
	 

	 
	 
	 
	 
	 

	 
	Nóż do jarzyn 
	7
	 

	 
	 
	 
	 
	 

	 
	Nóż do obierania 
	7
	 

	 
	 
	 
	 
	 

	 
	Nóż do szynki i łososia 
	7
	 

	 
	 
	 
	 
	 

	 
	Zestaw 6 noży dekoracyjnych
	7
	 

	 
	 
	 
	 
	 

	 
	Sito z uchwytem  śr. 200 mm 
	7
	 

	 
	 
	 
	 
	 

	 
	Sito chińskie śr. 235 mm
	7
	 

	 
	 
	 
	 
	 

	 
	Miarka polipropylenowa z podziałką 1,0 l 
	7
	 

	 
	 
	 
	 
	 

	 
	Chochla  0,21 l 
	7
	 

	 
	 
	 
	 
	 

	 
	Łyżka cedzakowa  śr. 110 mm
	7
	 

	 
	 
	 
	 
	 

	 
	Wanna cedzakowa śr. 280 
	7
	 

	 
	 
	 
	 
	 

	 
	Sito z uchwytem  śr. 160 mm
	7
	 

	 
	 
	 
	 
	 

	 
	Szczypce uniwersalne z blokadą 300 mm 
	7
	 

	 
	 
	 
	 
	 

	 
	Rózga 8 wrzecion dł. 300 mm
	7
	 

	 
	 
	 
	 
	 

	 
	Rękawice piekarskie - dł. 345 mm
	7
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	Szatkownica do warzyw i owoców

	1
	 

	 
	 
	 
	 
	 

	
	ŁĄCZNIE WYPOSAŻENIE PRACOWNI GASTRONOMICZNEJ W ZSA SŁUPSKU
	
	
	
	
	
	
	

	Wyposażenie pracowni hotelarskiej w Zespole Szkół Ogólnokształcących i Technicznych (ZSOiT)                                    w Ustce , ul. Bursztynowa 12

	34.
	Ekspres do kawy i herbaty
	1
	

	 
	 
	 
	 
	 

	35.
	Zestaw naczyń śniadaniowych - w komplecie:
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	 
	filiżanka 250 ml
	2
	 

	 
	 
	 
	 
	 

	 
	Spodek 158
	12
	 

	 
	 
	 
	 
	 

	 
	Filiżanka 180ml
	12
	 


	 
	 
	 
	 
	 

	 
	Spodek 138
	12
	 

	 
	 
	 
	 
	 

	 
	Talerzyk śniadaniowy śr.200
	12
	 

	 
	 
	 
	 
	 

	 
	Cukiernica z pokrywką
	1
	 

	 
	 
	 
	 
	 

	 
	mlecznik 200 ml
	1
	 

	 
	 
	 
	 
	 

	 
	dzbanek do kawy 1500 ml
	1
	 

	 
	 
	 
	 
	 

	36.
	Zestaw sztućców - w komplecie
	 
	 

	 
	 
	 
	 
	 

	 
	Łyżka stołowa
	12
	 

	 
	 
	 
	 
	 

	 
	Widelec stołowy
	12
	 

	 
	 
	 
	 
	 

	 
	Nóż stołowy 
	12
	 

	 
	 
	 
	 
	 

	 
	Łyżeczka do herbaty
	12
	 

	 
	 
	 
	 
	 

	37.
	Chłodziarko-zamrażalka
	1
	 

	 
	 
	 
	 
	 

	38.
	Zmywarka do naczyń
	1
	 

	 
	 
	 
	 
	 

	39.
	Kuchenka mikrofalowa
	1
	 

	 
	 
	 
	 
	 

	
	ŁĄCZNIE WYPOSAŻENIE PRACOWNI HOTEARSKIEJ W ZSOiT W USTCE
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 



1) oferujemy ……… miesięczny okres gwarancji jakości na urządzenia i meble ujęte w formularzu oferty w  pozycji od 1 do 31oraz w pozycji 33 i 34  i w pozycji od 37 do 39 przedmiotu zamówienia.
Uwaga!
Wykonawca może zaoferować okres gwarancji w pełnych miesiącach: 24  miesiące, 26 miesięcy, 48 miesięcy .

OŚWIADCZAMY, ŻE:
1. Zapoznaliśmy się ze warunkami zamówienia i nie wnosimy do niej zastrzeżeń.
2. Zdobyliśmy konieczne i wystarczające informacje do przygotowania oferty.
3. Przedmiot zamówienia wykonamy zgodnie ze wszystkimi warunkami zawartymi w ogłoszeniu 
o zamówieniu oraz jego załącznikach, w wymaganym terminie.
4. Przedmiot zamówienia wykonamy zgodnie z obowiązującymi normami oraz przepisami prawa.
5. Cena wskazana w niniejszej ofercie zawiera wszystkie koszty związane z wykonaniem przedmiotu zamówienia.
6. Oświadczam/Oświadczamy* że oferowane przez nas wyposażenie spełnia wszystkie wymagania określone przez zamawiającego w załączniku Nr 1 i Nr 3 do SIWZ. Produkty posiadają instrukcje 
w języku polskim.
7. Oświadczam/Oświadczamy*, że wszystkie urządzenia są fabrycznie nowe - rok produkcji 2016-2017, 
w całości nieużywane, nierekondycjonowane, niepowystawowe, nieregenerowane, kompletne.
8. Akceptujemy warunki umowy zawarte we wzorze umowy stanowiącym załącznik Nr … do ogłoszenia 
o SIWZ. 
9. W przypadku wybrania naszej oferty zobowiązujemy się do zawarcia umowy na warunkach określonych we wzorze umowy w miejscu i terminie wskazanym przez Zamawiającego.
10. Osobą/osobami upoważnionymi do podpisania umowy w sprawie realizacji przedmiotu zamówienia jest/są:…………………………………………………………………………..… …………………………………………………………………………………………………………………………………………………, co wynika ze stosownych dokumentów.
11. Zakres usług przewidziany do zlecenia podwykonawcom[footnoteRef:2]:  [2:  Nie uzupełnienie treści oświadczenia stanowi podstawę przyjęcia przez Zamawiającego, iż Wykonawca wykona zamówienie samodzielnie.] 

(wskazać zakres usług oraz firmy podwykonawców):
· ………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………
· ……………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………..
12. Oświadczam, iż wybór naszej oferty będzie prowadził/nie będzie prowadził[footnoteRef:3] do powstania obowiązku podatkowego u Zamawiającego zgodnie z przepisami o podatku od towarów i usług.  [3:  Niewłaściwe skreślić. ] 

13. Wybór naszej oferty prowadzi do powstania u Zamawiającego obowiązku podatkowego zgodnie z przepisami o podatku od towarów i usług, w związku z powyższym oświadczam, że  obowiązek podatkowy będzie dotyczył:……………………………………………………………
                                                                   ( wskazać rodzaj usług /i )
............................................................................................................................................................
objętych przedmiotem zamówienia, a ich wartość netto (bez kwoty podatku) będzie wynosiła ………………………………………………………………………………………………………
( wskazać wartość netto wyżej wymienionych/ -ej usług/i )


Załącznikami do niniejszej oferty są:
1. ……………………………………………………………………
2. ……………………………………………………………………
3. ……………………………………………………………………
4. ……………………………………………………………………
5. ………………………………………………………………

   ……………………… dnia ………………        	                 …………………………………….
      (miejscowość)                                                                                             (podpis i pieczątka uprawomocnionego
                                                                                                                                    przedstawiciela Wykonawcy)
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